@ KLEINE SCHWESTERNKUCHE
Kochen und Backen mit Herz

Schnelle Salsa-sosse

Description

Spontan Lust auf eine leckere Salsa-Sof3e und keine Zeit zum stundenlangen Einkochen? Dann haben
wir hier das perfekte Rezept fur euch, was in wenigen Minuten fertig ist und super schmeckt!

ZUTATEN

1 Dose stiickige Tomaten
* 1 rote Zwiebel

e 2 Zehen Knoblauch

» 1 grune Paprika

e 10 Stangel Koriander

e 2 EL brauner Zucker

e 1 TL Rauchpaprika

¢ 1 TL Kreuzkiimmel

» 60ml heller Essig (z.B. Apfelessig)
e 2 EL Tomatenmark

e Salz und Pfeffer

Schritt fur Schritt
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Schritt 1

Zwiebel und Paprikain Stiicke schneiden, die Blatter vom Koriander abzupfen und den Knoblauch schalen.

Schritt 2

Nun die Zutaten in folgender Reihenfolgte in den Blender geben: Tomaten, Paprika, Zwiebel, Knoblauch,
Koriander und anschlief3end die restlichen Zutaten.

Schritt 3

Den Blender verschlief3en. Nun ca. 5-6 Mal auf die Taste,, Pulse” driicken, bisdie Salsadie
gewtnschte Konsistenz hat.

Mehr Rezeptideen
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Kartoffelsuppe

Okt. 5, 2022 | Hauptspeise, Ofenmeister, Vegan

Zum RezeptLeckere, deftige Kartoffelsuppe. Perfekt im Herbst zu Dampfnudeln oder
Zwetschgenkuchen - so essen wir es in der Pfalz.Zutaten 1kg Kartoffeln vorw. festkochend 1 Stange
Lauch 2 Karotten 1 Zwiebel 1 Knoblauchzehe 1L Gemiusebriihe Salz, Pfeffer optional: einen...
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Baked Brie

Aug. 11, 2022 | 1 Liter emaillierter Gusseiserner Baker, Air Fryer

Zum RezeptCremiger Kase mit stRer Note und leckeren Mandeln fur den Crunch - diese Leckerei
misst ihr unbedingt mal ausprobieren!Zutaten 1 Brie Kése (250g) 50g gehobelte Mandeln 100g
brauner Zucker 1 EL Feigensenf von @edelschmaus_offiziell Schritt fur SchrittSchritt...
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Pellkartoffeln aus dem Ofen

Aug. 11, 2022 | Beilagen, Kleiner Zaubermeister, Ofenmeister

Zum RezeptLeckere Kartoffeln als Beilage aus dem Ofen. Perfekt wenn ihr z.B. sowieso den Ofen
anhabt wahrend ein Brot backt oder die Hauptspeise im Ofenmeister gart. Der kleine Zaubermeister
passt perfekt neben den Ofenmeister. Die Pellkartoffeln kénnt ihr im Grunde...
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